REDACAO FINAL AO PROJETO DE INDICACAO N° 193/2018

CONSIDERANDO QUE:

a) a Lein®12.047, de 21 de setembro de 2005 (S&o Paulo), instituiu o Programa
Estadual de Tratamento e Reciclagem de Oleos e Gorduras de Origem Vegetal
ou Animal e Uso Culinario, mediante a ado¢do de medidas estratégicas de
controle técnico, para ndo se incidir na proibi¢cdo de lancamento ou liberacéo de
poluentes nas aguas, no ar ou no solo, consoante os termos da Lei Estadual n®
997, de 31 de maio de 1976, regulamentada pelo Decreto 8.468, de 8 de
setembro de 1976, com as finalidades de: ndo acarretar prejuizos a rede de
esgotos; evitar a poluicdo dos mananciais; informar a populagdo quanto aos
riscos ambientais causados pelo despejo de 6leos e gorduras de origem animal
ou vegetal na rede de esgoto e as vantagens multiplas dos processos de
reciclagem; incentivar a prética da reciclagem de 6leos e gorduras de origem
vegetal ou animal e uso culinario, doméstico, comercial ou industrial, mediante
suporte técnico, incentivo fiscal e concesséo de linhas de crédito para pequenas
empresas, que operem na area de coleta e reciclagem pertinentes; favorecer a
exploracdo econdmica da reciclagem de 6leos e gorduras de origem animal ou
vegetal e de uso culinario, desde a coleta, transporte e revenda, até 0s processos
industriais de transformacéo, de maneira a gerar empregos e renda a pequenas
empresas;

b) conforme essa mesma legislagéo, entende-se por Programa Estadual de
Tratamento e Reciclagem de Oleos e Gorduras de Origem Vegetal ou Animal e
Uso Culinario a otimizagdo das acdes governamentais e ndo-governamentais,
buscando a participagédo do empresariado e das organiza¢des sociais, com 0
objetivo maior de conceder apoio estratégico e aprimorar a atividade econdmica

da reciclagem de matéria residual de gorduras de uso alimentar; buscar o
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cumprimento de metas de protecdo ao meio ambiente, com informacao aos

consumidores e conscientizacao da sociedade a respeito de danos provenientes

do descarte residual no meio ambiente e das vantagens da pratica de sua

reutilizagcdo em escala industrial;

C) 0 programa proposto determinara e patrocinara estudos, desenvolvimento de

projetos e outras medidas, voltadas ao atendimento das finalidades elencadas,

especialmente no tocante a seu suporte técnico e financeiro;

d) constituem diretrizes do Programa:

discusséo, desenvolvimento, adocdo e execucao de agles, projetos e
programas, reconhecendo-as como fundamentais para o0 bom
funcionamento da rede de esgotos, bem como para aa preservacdo dos
mananciais;

busca e incentivo & cooperacdo dentre Unido, Estados, Municipios e
organizacdes sociais;

estimulo a pequena empresa e ao cooperativismo;

estabelecimento de projetos de reciclagem de 6leos e gorduras de origem
vegetal ou animal e uso alimentar, e de protecdo ao meio ambiente,
enfocando, principalmente, os efeitos da poluicdo em decorréncia do
descarte residual de gorduras culinérias;

atuacdo no mercado, através de mecanismos tributarios e de fiscalizacéo,
procurando incentivar-se as praticas de coleta e reciclagem de 6leos e
gorduras de uso culinario, ampliando-as em larga escala;

execucdo de medidas para evitar a poluicdo decorrente do descarte de
Oleos e gorduras de origem animal ou vegetal e uso culinario na rede de
esgotos, exigindo-se da industria e comércio a efetiva participacdo em
projetos a serem desenvolvidos e executados para os fins desta lei;
instalacdo e administracéo de postos de coleta;

manutencdo permanente de fiscalizacdo sobre industria de alimentos,
hotéis, restaurantes e similares, para os fins desta lei;

promocao permanente de acdes educativas, com vistas aos fins desta lei;
participacdo de consumidores e da sociedade, por seus representantes,
nas discussdes que antecederem o planejamento da implementacdo do

programa;
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e estimulo e apoio as iniciativas ndo-governamentais voltadas a reciclagem,
bem como a outras ac¢des ligadas as diretrizes de politica ambiental de
que trata esta lei;

e promocao de campanhas de conscientizagdo da opinido publica, inclusive
de usuéarios domésticos, visando a despertar a solidariedade e a unido de
esforcos em prol dos objetivos desta lei;

o realizacdo frequente de diagndsticos técnicos junto aos consumidores de
Oleo e demais gorduras de uso culinario, especialmente em escala
comercial e industrial;

e realizagdo de campanhas educativas permanentes voltadas ao

consumidor domiciliar.

e) todos os projetos e agbes voltados ao cumprimento dessas diretrizes
estabelecidas serdo amplamente divulgados, de forma a propiciar a efetiva
participagcédo da sociedade civil,

A CAMARA MUNICIPAL DE SALVADOR
INDICA:

ao Excelentissimo Senhor Governador do Estado, Rui Costa, a criacdo do
Programa Estadual de Tratamento e Reciclagem de Oleos e Gorduras de Origem
Vegetal ou Animal e Uso Culinério, baseado na Lei n®12.047, de 21 de setembro
de 2005 — do Estado de S&o Paulo.

Sala da Comissao, 05 de setembro de 2018.

Paulo Magalh&es Janior
Presidente da Comisséo de Constituicéo
e Justica e Redacéo Final

Lorena Brandao

Vice-Presidente
Alfredo Mangueira Aladilce Souza

Alexandre Aleluia
J. Carlos Filho
Luiz Carlos Suica
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