PROJETO DE LEI N° 178/17

DispGe acerca da proibicdo da comercializacdo direta ao consumidor de
carne previamente moida

A CAMARA MUNICIPAL DE SALVADOR
DECRETA:

Art. 1° - Fica proibida a comercializagdo direta ao consumidor de carne
previamente moida, devendo os estabelecimentos comerciais procederem
com a moagem de qualquer tipo de carne no ato da venda e na presenca do
consumidor, sendo vedada a cobranca de qualquer taxa ou acréscimo em
razéo de tal servico.

Paragrafo Unico: A proibi¢do preconizada no “caput” se estende a agougues,
frigorificos, supermercados, padarias ou quaisquer outros estabelecimentos
que comercializem qualquer género alimenticio, indistintamente.

Art. 2° - Nao se aplica o disposto no artigo anterior as carnes moidas
industrializadas, desde que devidamente vistoriadas pelos 0rgaos
competentes e portando os devidos selos de qualidade.

Art. 3° - A violagéo do disposto nesta Lei acarretara ao infrator as seguintes
penalidades:

| - Adverténcia escrita;
Il — Multa;

I11 - Suspensdo temporaria das atividades pelo periodo de até 60 (sessenta)
dias;

IV- Cassacéo do alvara de funcionamento

Paragrafo Unico: A pena de multa prevista pelo inciso 1l terd o seu valor
arbitrado pela Prefeitura Municipal desta capital.

Art. 4° - A fiscalizacdo do cumprimento da presente Lei e a aplicacdo da
penalidade referida no artigo anterior serdo exercidas pelas autoridades
administrativas municipais competentes, as quais atuardo de oficio ou
mediante denuncia.

Art. 5° - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicacéo.
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JUSTIFICATIVA

Inicialmente, cabe destacar que a carne moida é amplamente consumida em
razdo da sua maleabilidade no preparo dos mais variados pratos, e sobretudo,
pelo seu preco altamente atrativo

Ocorre que a carne moida, mesmo em condicdes ideais de manuseio e
conservagao, deteriora-se rapidamente. Isto porque o rompimento das fibras
musculares da carne aumenta sensivelmente a superficie exposta do
alimento, elevando as possibilidades de oxidacdo e contaminacgao.

Deste modo, a carne torna-se um ambiente propicio para a proliferacdo de
microrganismos, tendo portanto reduzida a sua validade.

Ainda neste sentido, a instrucdo normativa de n°® 83 do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, editada em 2003, prevé condicbes
ideais para a moagem da carne, incluidas a temperatura do ambiente, bem
como os fragmentos da carne aptos ao procedimento de moagem, com vistas
a preservacao do sabor do alimento e seguranga no seu consumo.

Sendo assim, resta evidente que seja pelo curto prazo de validade da carne
quando moida, ou ainda, pela necessidade de averiguacdo por parte do
consumidor dos fragmentos da carne a serem utilizados na moagem, bem
como 0 seu correto acondicionamento, faz-se mister a vedacdo a venda de
carne previamente moida diretamente ao consumidor final.

Diante de todas as consideracdes, resta evidenciado o beneficio deste Projeto
de Lei para a populacgéo soteropolitana, razao pela qual o mesmo aguarda ser
prontamente aprovado por esta nobre Casa Legislativa.
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